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Ein Prosit aufs Eisenbahnjubilum: liirgen Drexler hat ein auBergewdhnliches Angebot fiir alle, die Eisenbahnnostalgie mit gutem Essen verbinden wollen. Im Bahnpark Augs-
burg betreibt er den Restaurantzug Blue Star Train und einen weiteren historischen TEE als Museum.

Dinner im Zug

Nostalgie Wie Jiirgen Drexler in Augsburg Eisenbahnnostalgie mit Kulinarik verbindet

VON EVA MARIA KNAB

Der Bazillus ,,Bahn“ ist ansteckend.
Meistens wird man schon als Kind
befallen. Und man bekommt ihn nie
wieder los. Das ist wenigstens bei
Jurgen Drexler so.

Schon als Bub half er am liebsten
im Bahnhof mit, der daheim in Hes-
sen bei der Oma um die Ecke stand.
,Ich durfte Fahrkarten verkaufen,
Signale stellen und auf der Lok mit-
fahren.” Damals natiirlich unter
Aufsicht von Erwachsenen. Seither
hat ihn das Eisenbahnfieber nicht
mehr losgelassen, auch wenn er
schon lange erwachsen ist. Drexler
hat sein eigenes, ganz besonderes
Eisenbahnangebot: Er betreibt ei-
nen historischen Trans-Europ-Ex-
press (TEE) als Restaurant im
Bahnpark Augsburg. Und weil ihm
das noch nicht genug ist, auch noch
einen TEE als Museumszug.

Viele werden sich nicht mehr da-
ran erinnern. Aber so ein TEE ist
schon etwas Besonderes, sozusagen
ein moderner Klassiker der Eisen-
bahngeschichte. Drexler nennt die-

sen Zug das ,,Flaggschiff des Wirt-
schaftswunders“. In den 1950er
Jahren verkehrten die luxuridsen
Bahnen zwischen den Metropolen
Europas.

Technisch war der TEE ein Para-
debeispiel fiir deutsche Ingenieurs-
kunst der Nachkriegszeit. Schon da-
mals war er mit Klimaanlage ausge-
stattet und teils in Aluminium-
Leichtbauweise ge-
fertigt. Nur acht
dieser  Wirt-
schaftswunder-
ziige hatte die
Bundesbahn.
Jetzt gibt es noch
zwei davon. Und
die hat Jiirgen Drexler nach Augs-
burg geholt.

Mit den beiden TEEs hat sich der
42-Jéhrige einen Lebenstraum er-
fullt. Als gelernter Koch ist er zu
Wasser und zu Lande weit herum-
gekommen. Auch als Berater fiir
Schienenfahrzeugtechnik war er ti-
tig. In Augsburg wollte Drexler bei-
des verbinden — Eisenbahnnostalgie
und Kulinarik.

Seinen ersten TEE hat Drexler
2005 nach Augsburg geholt. Den
hatte er zuvor im Schweizer Tessin
auf einem Abstellgleis unter einer
Plane entdeckt, ,,in einem misera-
blen Zustand®, wie er sagt. Diesen
Zug gestaltete er zum ,,Blue Star
Train“ mit Restaurant um. Mit 204
Metern Linge sei es wohl das lings-
te Restaurant der Welt.

Rund 250000 Euro hat der Eisen-
bahnfan inzwischen in sein Projekt
investiert, vor allem {iber einen Ver-
ein und Sponsoren. ,,Finanziell ist
das ein gewisses Abenteuer®, raumt
Drexler ein, ,,Aber wenn man mal
angefangen hat, kann man nicht
mehr zuriick.

Die Atmosphire im Restaurant
Blue Star Train ist sehr speziell.
Polstersitze, Tischlampen, besonde-
res Zugporzellan und ein Drei- bis
Sieben-Ginge-Menii gehoren dazu.
Giste, die kommen, seien begeis-
tert, sagt Drexler. Besonders das et-
was reifere Publikum schitzt sein
Angebot. ,,Einige Giste sind friiher
selber mit diesen Ziigen gefahren
oder haben an der Strecke ge-
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wohnt®, erzihlt er. Schwieriger sei
es allerdings, auch das junge Publi-
kum zu gewinnen.

Nun will es der Augsburger fiir
seine Kundschaft noch authenti-
scher machen. ,Die Leute fragen
mich immer wieder, wie war das
denn damals richtig, als man im
TEE reiste?” Drexler organisierte
heuer im August einen zweiten TEE
— zumindest in Teilen — als Dauer-
leihgabe von der Bahn. Und der ist
jetzt als Museum zu besichtigen. In
vier verschiedenen Wagen findet
man eine originale Bordkiiche von
1957, Teile der einstigen Baraus-
stattung und vieles mehr. Die friihe-
re Art, luxurids zu reisen, kann man
sich jetzt zusitzlich zum Restau-
rantbesuch anschauen.

@ Geoffnet hat der Blue Star Train im
Bahnpark an der FimhaberstraBe am
11./17./18 Dezember, danach jedes
zweite Wochenende im Monat bis Ende
Mai. Reservierung nétig. Auch Gruppen-
buchung sind méglich, Telefon
0821/54 1512 oder iiber Internet
www.blue-star-train.de



